KOSSLER—

KELLEREI - CANTINA

GEWURZTRAMINER
Alto Adige DOC

Ein sehr sortentypischer, aromatischer Weilwein, der seinen
Ursprung in Sudtirol hat. Warme Bodden geben ihm sein
aullergewohnliches, angenehm wirziges, leicht suRliches
Aroma.. Goldgelb in der Farbe mit unverkennbaren Duften nach
Rosenbléttern und Gewtirzen wie Pfeffer, Muskat und Nelken.

ERZIEHUNGSSYSTEM Guyot

AUSBAU UND GARUNG langsame Garung bei
kontrollierter Temperatur im
Inox und anschlieBende Reife

fir 5 - 7 Monate auf der
Feinhefe, kein biologischer
Saureabbau
kbssm{
ESSENSBEGLEITUNG Aperitif, asiatische Gerichte,
g Sushi, Krustentiere, Desserts
GEWURZTRAMINER *{{{ und Kase
TRINKTEMPERATUR 8°-10°C

W ALTO ADIGE




