KOSSLEI\

GEWURZTRAMINER

ALTO ADIGE DOC

DESCRIZIONE

E una varieta aromatica che ha le sue origini in Alto Adige. Un
vino bianco aromatico che riflette pienamente la sua origine. |
terreni caldi gli conferiscono un profilo unico, con un aroma
piacevolmente speziato e lievemente dolce. Si presenta di un
colore giallo dorato e sprigiona profumi varietali di rosa, frutta
tropicale e noce moscata. Al palato offre una piacevole
freschezza acida, un corpo pieno e un finale intensamente
aromatico.

TERROIR
Vigneti vicino il centro di San Paolo, siti su terreni di natura
argillosa e sabbiosa (350-450m s.I.m.)

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot

VINIFICAZIONE
Lenta fermentazione a temperatura controllata in vasche di
acciaio

INVECCHIAMENTO OTTIMALE
Fino a 5 anni

CONSIGLI D'ABBINAMENTO
Piatti di pesce, sushi, risotto allo zafferano

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10°-12°C
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