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SAUVIGNON 
ALTO ADIGE DOC 

 

DESCRIZIONE 
Questa nobile varietà esprime un carattere particolare grazie al 
microclima dei nostri vigneti. Così nasce un Sauvignon espressivo 
e sapido, caratterizzato da note di fiori di sambuco e vari frutti 
esotici. 

TERROIR 
Vigneti siti su terreni d'origine morenica vicino il centro di San 
Paolo (250-450m s.l.m.)  

FORMA DI ALLEVAMENTO 
Guyot  

VINIFICAZIONE 
Lenta fermentazione a temperatura controllata in vasche di 
acciaio  

INVECCHIAMENTO OTTIMALE 
Fino a 5 anni 

CONSIGLI D'ABBINAMENTO 
Ideale come aperitivo, con antipasti ricchi, piatti con asparagi, 
grigliate di pesce  

TEMPERATURA DI SERVIZIO  
10° - 12°C  
 
 

 

 

 


